BAGNING:

Jei\

Mgrde ]
Eltet dej
Horn med fyld @Elo B BiEke

1280 s 2l (eag 29dily)
125 g. margarine

1 dl. kernemazlk

1

2

dl. marmelade

1. Melet kommes i en skal.

2. Margarinen skares i smd stykker og kommes i skdalen til melet.

3. Mel og margarine smulres let sammen med fingerne,

4. Kernemzlken kommes i skélen og det @ltes let sammen, til en
sammenhengende dej, der drysses lidt mel omkring dejen, sa
dejen ikke henger i.

5. Dejen stilles k¢gligt i kgleskabet, 15 min.

6. Ovnen tandes 225° (alle pladerne tages ud)

7. En plade beklzdes med bagepapir.

8. Dejen rulles ud i en rund kage, der deles i 8 lige store
stykker pa hver lzgges en tsk. marmelade, horne rulles fra
den brede side, mod den spidse.

9. Kagerne stilles pa pladen og bages straks, 15 - 2o min.

lo. Ndr kagerne er bagte tages de ud pd en bagerist, og afkgles.

11. Ndr kagerne er afkglet smgres de med glasur.




