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6 frosne jordbazr
+ 1 kernemzlk

+ d1 piskeflede
1+ ss sukker
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2 55 pukker
S5p i bledt pergarine

25 g sukker .
% knuste makroner

Jordbzrrene moses med en gaffel og blandes
med kernemzlk og flgde.

Koldsk&len smages til med sukker.
Serveres med kammerjunkere.
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Hvis man hsr mange bzr, kan man skive
nogle stykker i til sidst.

- Dejen tillaves som slmindelig gmrded.
Hviler 2-3% minutter. - Imens reres
sukker og margarine sammen Lil fyld.
Dejen udrulles sé.den er CaNELS em
bred. S e
Fyldet legges nidt pa @ejspyk&et, og,
ciderne foldes op OmKIing. . ., S
Kringlen hzver tildekket ca. 50 min,
Pensles med g og drysses mg@-gukkq¥
Bagetid: ca. 20 min ved 2%5'. O
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