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PIER OG TARTER

ODDETARTE MED
HOKOLADEFROSTING

Q Tilberedning:
Middelsveer
Prislag:
= Rimelig
E]g Tiiberedningstid:
12 time, heraf 40

min i ovnen

FA? Ovntemperatur:
X4 175%nederste rille

Dette skal du bruge

fil 10-12 siykker:

* 150 g hasselnedde-
kerner

* 3 =g

o 2 dl sukker

» V5 tsk bagepulver

Frosting:

* 50 g smer eller
margarine

e 3 dl flormelis

® 5 spsk kakao G

e 2 spsk flede
» ] =ggehvide

Garnering:
o 25 hele hasselnedde-
kerner

Serveringsforslag: &L \\ :

Servér teerten kold med
fledeskum til.

S&dan gerdu:
Malnedderns i en
« kvaern elleren
blender. Kom =g, suk-
ker og bagepulverien
skél og rer det sammen
til en jeevn dej. Rer de
malede nedder i dejen.

Bekleed en rund
o form, ca22 cmi
diameter, med bage-
papir. Haeld dejen i og
bag kagen ved 175° i
| ca 40 min.

3 Tag neddebunden
o ud og lad den kele
lidt. Treek bagepapiret
af. Opbevar nedde-

bunden i staniol til den
er helt kold.

AR

Rist nedderne til
« garneringen ved
175° i ca 10 min. Gnid
dem mellem handerne,
séf den brune skal ryger
aof.

Smelt fedtstoffet
« og rer flormelis,
kakao og flade i det.
Rer i det til det bliver
koldt. Pisk saggehviden
stiv og bland Sen i
frostingen.

6 Bred frostingen
« over kagen og
pynt med nedderne.

DRIKKEVARER:

Kaffe, te eller et glas ter
sherry.
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TIPS

Det er vigtigt, at
dejen til bunden
bliver pisket og
ikke blot rert.
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