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2 sammen,

HAKKEBCF MED LG, KARLOFLEK OG SOVS

150 g. hakket okseked
20 g. margarine
salt og peber
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1 leg
15 g. margarine
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mel jevning af

2 8Sps. melv-# sps. vand
2 -4 kartofler

2 dl. vangd /

+ tsk. salt

et par draber kuler

et drys peber

Gulerodssalat:

2 gulerpgdder
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+ sps. citronsaft
% sps. sukker

\ & sps. vand
W
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skr®l kartoflerne, sker dem over, s&t
dem over at koge i vand med salt, fra
de koger regnes med 25 min. til de er
ferdige.

form 2 pzne beffer, drys dem med salt
peber.

pPil og skzr leget i TYNDE skiver.

brun margarinen pad panden, steg legene
tag dem op pad en underkop.

kom margarine pad panden, nar det er bm
steges de 2 beffer 5 min. pa hver side
tag befferne af paﬁden,op pPé& en tallerl
held vandet p&d panden lad det koge op,
tils®t meljevningen i en tynd strale,
samtldig imens der reres godt i sovsen.
i sovse

smag til med salt, og kom kuler

efter, hvor meget farve der gnskes.

Guleredderne skrzlles og rives groft,

Citronsaft, sukker og vand reres sam-
man til en marinade. ‘

Reven gulerod og marinade blandes sammen
i en 1ille skil.



