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Bagepulver er fiavemiddet.

roulade.
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sukker ca. 2 sps.

marmelade ca. 2 sps.(eller 3} - 1 dl. zblemos)
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alle varene findes frem og miles ngjagtigl of, 0g samles sammen
pd arbejdstallerken.

arbejdsredskaberne findes {rem.

det ene stk. madpapir fOrnes meédikemt, det andet stk madpapir
devsses meds ¢a. 2 sps. solaken:

&g og. sukkewr-kommes” I en stor skdl, og piskes godt stiv.

mel, kartoftfelmel og bLagepulver blandes pd en arbejdstal lerken.
blandingen vendes forsigtigt i eggennapsen, Hal en Eyldtdeqh
dejen heldes i den formede papirform.

@ttes pa en ovnplade og bages 1 ovhen, Som skal vaere 2000 Varm.
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den varme kage vendes om pd det andet sukkerdrysset madpapir.
der smgres marmelade 3, ndr papirformen er trukket af.

kagen rulles sammen pé& den lange side.

rouladen afkgles i papiret, inden der skeres i kagen.



