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2dnsk bred (13custik.
150 g mel

loo g marg.

50 g sukker
eggestrygelse

mandler - sukker
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200° ca, 5=lo min.,

Marg. smuldres i melet, sukkerei blandes i,
Dejen =ltes let sammen,

Dejen deles i fire dele, der trilles i lange
ser, og sk&res ud i ca. 3 cm. lange stykker,
stryges med ®ggestrygelse og drysses med mand

og groft sukker., Bages pa& en plade med bagepa

fokosst=nger ( fedtebred
150 g mel

1 tsk. hjortetaksalt

125 g marg.

65 g sukker

1 »ggeblomme

i d1 kokosmel

2 dl flormelis

1-2 spsk. vand

1 tsk. romessens
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1850 lo min.

ofedtsbron ).

Marg. smuldres i melet, ﬂjortetakaalt,
ker og kokosmelet blandes i, og det =1t
let sammen med #ggeblommen. Dejen deles
i fire dele, der trilles i lange pelser
der l=zgges piA en plade med bagepapir,
Pelserne trykkes let flade. S
Ndr de er bagt, smeres der glasur pa, o
stengerne skares straks ud i sma kager

mens de er varme,



